
An 
Guadn!

Neujahrsfeier 2023



 VORSPEISEN 
Brokkolisalat mit roter Beete in 

Honig-Frischkäse-Dressing und Johannisbeeren

Gebratene Entenbrust kalt serviert, 
frische Mango und Rauke in Balsamicovinaigrette

Röggelchensalat mit gebratenen Kräuterseitlingen
und Champignons, Kirschtomaten und Kapern

in Blattpetersilienvinaigrette 

Räucherlachs mit Meerrettichcreme und Dill-Senf-Soße

Praline vom Sauerbraten mit Rübenkrautcreme

Mozzarella-Kirschtomaten-Spieß mit kölschem Pesto

Nudelsalat mit Schwarzwälder Schinken, Prinzessbohnen, Paprika
und roter Zwiebel in Essig und Öl

Brotkorb mit Butter und Kräuterquark

   HAUPTSPEISEN 
Rosa gebratenes Roastbeef an Rosmarinjus,  

Kohlrabi-Möhrengemüse und Kartoffelgratin

Gebratenes Zanderfilet

Gebratene Kartoffelklöße und Paprika- 
Auberginengemüse und Frühlingslauch

 NACHSPEISEN 
Dunkles Schokoladenmousse mit unserem hauseigenen

Kräuterlikör “Deck un Dönn”

Beeren Tiramisu

Rustikales Käsebrett: mit Kräuterquark,  
Bier Kräuter Käse, Pfefferkäse, Camembert  

und FRÜH’s mittelalter Holländer

 MITTERNACHTSSNACK 
Ab 23 Uhr

 GETRÄNKE 
Kölsch, Alkoholfrei und Radler

Hauswein Weiß und Rot

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Apfelschorle

Kaffee, Tee

HERZLICH  

WILLKOMMEN


